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En Alveograma, el tiempo es nuestro
ingrediente principal. Nuestras masas
fermentan lentamente para ofrecerte
un alveolado ligero, crujiente y lleno
de sabor. Ingredientes de origen y
pasion artesana en cada horneado

Bienvenidos



ALLVEOGRAMA

PIZZERIAS

EET. 2095

Nuestra masa artesanal horneada
con una base de tomate y
mozzarella fundida, enriguecida
con pesto de albahaca, parmesano
y un toque intenso de nuestro
aceite de ajo de la casa

MNuestra exclusiva masa de pizza
artesanal en formato cuadrado,
horneada hasta quedar crujiente y
cuhierta de mozzarella fundida,
bacon, nuestro aromatico aceite de
ajo y un togue final de queso
parmesana
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Una base de rueula fresea con
laminas de tomate del terreno y
mozzarella de bufala,
acompanada de tomates cherry
y aceitunas negras, Alifiada con
nuestiroc pesto artesanal de
albahaca y un toque elegante
de crema de vinagre balsamico

Feszi

Una exquisita mezcla de
provolone y mozzarella fundida,
infundida con la esencia de trufa
negra y culminada con ldminas de
parmesano, Se acompana de
nuestros grissini artesanales,
perfectos para mojar

Crujientes totopos de maiz
cubiertos con nuestra tierna carne
de pulled pork marinada, banados
en una suave crema de queso
cheddar y salsa secreta de la casa.
Finalizadeos con un toque intenso
de parmesana

Cuatro "tacos” donde la propia
lechuga remana crujients hace
de base, rellenos de polle
marinade, lascas de Parmesano
Regglano, picatostes
artesanales y nuestra genuina
salsa César. Un bocado ligero,
divertido y 100% refrescante

MACARRONES: Pasta corta rayada al estilo tradicional
GNOCCHI: Suaves bocados de patata e ingredientes naturales

RAVIOLI RICOTTA E SPINACLK Pasla rellena de suave ricotla fresca y espinacas
RAVIOLI FUNGHI E PORCINL: Fasta rellena de una seleccién de setas silvestres y
champifiones

BOLOGNESA: Clasico ragi de carne de ternera y tomate cocinado a fuego lento
CARBONARA: Nuestra receta con bacon, yema de hueve, queso parmesano y
pimienta recién molida

PESTO: Albahaca Iresca, limon, sal, pimienta, aceite de oliva virgen extra y
parmesanc

4 QUESOS: Crema fundida de cheddar, parmesano, roquefort y mozzarella
TRUFA Y PARMESANO: Una combinacién sublime de crema de trufa negra y
lascas de parmesano



Pizews

Nuestra masa artesana de larga fermentacién, disponible en dos tamafios,

mediana y familiar
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La esencia de nuestra cocina: una

base de salsa de tomate, AOVE, sal y

el aroma del orégano mediterraneo
sobre nuestra masa artesana

El equilibrio perfecto: tomate,
meozzarella fundida y un toque de
nrégann
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La evolucién de un clasico: tomate,
mozzarella de bifala premium,
nuestro pesto artesanel de albahaca
fresca y orégano
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PROSCIUTTO
Nuestra base clasica cubierta con
lonchas de jamon de pata

seleccionado y mozzarella

)ISCIUTTO FUNGHI
Una combinacién atemporal de
mozzarella, jamén de pata y
champifnones laminados, realzados con

crégano

BARB.
Fuerza y sabor: una base de tomate y
mozzarella con pollo, ternera y bacon,
bafiada en nuestra salsa barbacoa
cecreta
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Fara los que huscan intensidad: tomate,
mozzarella, pepperoni picante, pimiento
10jo y aceitunas negras, culminada con
orégana

Para los amantes del queso: base de
tomate y mozzarella con una fusién de
gueso roquefort, cheddar y parmesano,
terminada con arégano

MNuestira opcion mas fresca: tomate,
mozzarella, pimiento rojn, tomates
cherry, champifones, cebolls, albahaca

fresca y un toque de nuestro pesto
artesanal

Basge cremosa de mozzarella y nata, con
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Homenaje al mar. Base de salsa de
tomate, mozzarella de bafala y
anchoas del Cantabrice, realzada con
tomates cherry, aceitunas negras,
nuestro pesto artesanal y albahaca
fresca
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Elegancia vy frescura: mozzarella
fundida, finas laminas de salmon
ahumado y tomates cherry sobre una
cama de ricula fresca, rematada con
erema de vinagre halsamico y pesto

MEAT N i
La maxima expresién carnivora:
mozzarella, pollo, carne kebah,
jaman de pata y bacon crujiente,
equilibrades con un toque de

mayonesa, salsa barbacoea y orégano

Sabor con historia: mozzarella y
cheddar con carne kebab, tomate
natural y cebolla, refrescada con
ricula, salsa de yogur y un togque de
orégano

El lado mas salvaje de nuestra masa.
Una base de salsa gaucha y
mozzarella, cubierta con ternera,
bacon shumado, pimiento rojo y el
togue final de parmesano y orégano

Nuestra apuesta més atrevida: una
base cremosa de mozzarella y nata
con carne kebab, banada en una
sugerente salsa de curry y salsa de
yogur. Un auténtico espectaculo

bacon, cebolla y champinones. Rematada
caon huevo, parmesano, orégana y el togue
esencial de pimienta negra recién molida
VIVALDI

Una sinfonia de sabores: tomate,
mozzarells, jamén de pata, atan, bacen,
cebolla y orégano



TRUFADA 17] 30
Sofisticacién en cada bocado: una

base cremonsa de mozzarella y nata

con bacon ahumade, corenada con un
huevo estrellado, salsa de trufa negra

¥ lasras de parmesano

PADRAZO 1730
Un conlraste irresistible: base de

miel y mastaza con una fundente
seleccitn de cheddar, queso brie y

rulo de cabra, acompanada de pollo v

el toque dulce de 1a ceheolla
caramelizada

JARDIN DEL EDE
Un paraiso de sabor: mozzarella y
nuestro pesto artesanal con jamén de
pata premium, cebaolla, pimiente rojo,

tomates cherry v albahaca [resca

CREMOS!
Pura indulgencia: base de mozzarella
y trufa con una mezela fundida de
quesos brie y cheddar, ternera
seleccionada, bacon y un togue de
mayonesa

PULLED PO

Lareina de la fiesta: generosa base
de mozzarella y pulled pork
deshilachado con bacon, mucho
queso cheddar y nuestra exclusiva
salsa de la casa
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OKLYN 18132
Sabor 100% neoyorquine: deble de
ternera, hacon y cebolla frita sobre
mozzarella y cheddar, con el toque
inconfundible de pepinilles, salsa
barbacoa, mayonesay parmesano
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RABENDER 16

El equilibrio entre dulce y salado:
un interior elegante de pera asada,
laintensidad del roquefort,
mozzarella y el contraste de las
aceitunas negras, rematado con
parmesano y AOVE

I'UVRQUITO 17
Nuestra masa rellena de carne
kebab, pimiento rojo, cebella
morada y cheddar fundente.
Horneado con un toque de curry y
terminade con salsa de yogur y
ricula fresca

COCHINO
Pura jugesidad: genercsas liras
de cerdo deshilachado (pulled
pork) cocinadas a fuego lento
con nuestra salsa de la casa,
envueltas en una capa

fundente de mozzarella y
parmesano

BOLLO

Potencia y sabor: relleno de
carne de ternera seleccionada,
rulo de cabra y mozzarella con
el toque dulce de la cebolla
caramelizada Lo terminamos
con un baho de salsa gaucha y
el crujiente de la cebolla frita

EL TOQUE MAESTRO

ANADE TU VOLCAN
DE QUESO

Lleva cualquier Calzone a
otro nivel cubriéndolo con
una erupcion de queso
fundido por sola 4.90€

$QUE ES EL ALVEOGRAMA?

Mediante el Alveagrafo de Chopin, analizamos la fuerza y elasticidad de nuestra harina.

Los alveogramas nos muestran, de forma grafica (a través de su curva) y numerica
(mediante valores precisos), las caracteristicas exactas de cada lote de harina que entra

en nuestra cocina,




REFRE
Pepsz. pepsi max, kas limén,

kas naranja. aguarius limdn,
aquarius naranja, nestea

limén, nestea maracuya, sprite
ZUMOS 2,60
Melocotén y pifia

AC LI A SOLAN DE 2,50

Piwsos

COPA VINO 3,60
RIOJA, RIBEERA DEL DUERO O
VERDEJO

BOTELLA DE VINO 21
RIOJA, RIEERA DEL DUERO O
VERDEJOC

Refrescante, |ave1‘1 ¥ con ese
toque de burbuja fina que limpia
el paladar

19,50

Dulce, aroméucoy suave. Un
espumoso de uva moscatel
perfecto lanlo para empezar la
comida come para brindar con
nuestros postres

BOTELLA 19,50
LAMBRUSCO EMILTA
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El clasico italiano por
excelencia. Un tinto de aguja
afrutado, vibrante y con el
equilibrio justo de dulzor

CALZONES DULCES (2 UD)

Nuestra masa alveolada rellena
dea placer

PIZZAS DULCES

Para compartir

GOLOSA 19|32
Base artesana con Nutella, hilos
de chocolate blance y el toque
crujiente de los auténticos
Filipinos

CHOCO-PISTACHO
Una explosion de texturas
Crema de pistache, Nutella,
chocolate blanco, tierra de
Lotus, crujientes de chocolate,
nata montada y aziecar glass.
Inspirada en el sabor gue ha
conquistado el mundo

Nuestra masa con una exclusiva
base de café eapresso, suave
crema de mascarpone ala
vainilla y auténticos bizcochos
Savoiardi. El toque final: una
lluvia de cacao puro

TARTAS

Colaboramos con los maestros
reposteros para traerte las
mejores tartas de queso

LOTUS




